TAPAS
12h00 — 23h00

Pizza truffe noire 30
Black truffle pizza * Pizza mit schwarzen Triiffeln

Gravelax de saumon suisse — blinis maison — mousse au raifort 16
Swiss salmon gravlax - blinis - horseradish mousse ¢ Gravelax von Schweizer Lachs - Blinis - Meerrettichschaum

Beignet — vacherin fribourgeois — jambon cru du valais 4pce 16
Pizza dough fritters - vacherin fribourgeois - Valais cured ham e Pizzakrapfen - Vacherin fribourgeois - Walliser Rohschinken

CRISPY SHAKE Tartare de saumon - jalapefio, riz frit croustillant 5pce 29
Creamy spicy salmon tartar - jalapefio, crispy fried rice « Wiirziges Lachstartar - Jalapend, knuspriger Reis
CRISPY MAGURO Tartare de thon - cébette, riz frit croustillant 5pce 29

Creamy spicy tuna tartar - spring onion, crispy fried rice « Wirziges Thunfischtartar - Friihlingszwiebeln, knuspriger Reis

LES CLASSIQUES
12h00 — 23h00

Club sandwich Dinde ou saumon - avocat 32/35
Turkey or salmon - avocado « Truthahn oder Lachs-Avocado

Salade César Poulet caramel et coco ou gambas et avocat 29/32
Coconut and caramel chicken or king prawns and avocado * Kokosnuss und Karamell Poulet oder Garnelen und Avocado

Tortiglioni sauce tomate du Chef 24
Tortiglioni with Chef’s tomato sauce  Tortiglioni mit Chef's Tomatensauce

Tortiglioni sauce arrabiata 24
Tortiglioni with arrabiata sauce « Tortiglioni mit Arrabiata Sauce

Linguine saumon a la créme 28
Linguine with salmon and cream < Linguine mit Lachs-Rahmsauce

Linguine Bolognaise 26
Linguine Bolognese

Ambassador Burger au beeuf, fromage raclette 38
Ambassador beef burger with raclette cheese » Ambassador Rindsburger mit Raclette Kése

Entrecote de boeuf suisse (200gr) 48
Swiss beef entrecote ¢ Entrecote vom Schweizer Rind

Steak de poulet au miso raz el-hanout 39
Chicken marinated with raz el hanout miso ¢ Miso und Raz el-hanout marinierte Pouletbrust

Fish & chips saumon, sauce tartare du Chef @ 34
Salmon Fish & chips, Chef's tartare sauce ¢ Lachs Fish & Chips, Chef’s Tartarsauce

@ 2CHF reversés a la Fondation Genolier « 2CHF are donated to the Genolier Foundation « 2CHF werden an die Genolier Foundation gestiftet

Nous vous invitons a nous communiquer d’éventuelles allergies alimentaires. Prix nets en Francs Suisse, taxes et service compris
Bitte informieren Sie uns Gber allféllige Allergien. Unsere Preise sind in CHF, MWST & Service inklusive
Please inform us of any food allergies. Net prices in Swiss Francs, tax and service included



Notre Chef Exécutif Yann Kriba et sa brigade vous proposent une carte de saison et des produits majoritairement
suisses.

LES ENTREES
STARTERS
12h00 — 14h00 / 19h00 — 22h00

Crudo de perche, Pomme verte, kohlrabi et émulsion d'aneth 30
Crudo of perch, green apple, kehirabi and dill emulsion
Crudo vom Barsch, gruner Apfel, Kohlrabi und Dill-Emulsion

Velouté de patate douce, Vanille, noix de pecan et creme double de Moléson 17
Vanilla sweet potato soup with pecan nuts and Moléson double cream
SliBkartoffelcremesuppe, Vanille, Pekanniisse und Doppelrahm aus Moléson

Tartare de veau suisse et caviar 48
Swiss veal tartar and caviar
Schweizer Kalbstartar und Kaviar

Gravelax de beeuf suisse, Fine tartelette, déclinaison de champignon et jus réduit aux airelles 32
Gravelax of Swiss beef, crispy tartelette, mushrooms and cranberry juice
Gravelax vom Schweizer Rind, knusprige Tartelette, Pilzdeklination und reduzierter Preiselbeerjus

(Euf parfait, Lentilles vertes, creme de chou-fleur et Shrinz 18
Perfect egg, green lentils, cauliflower cream and Shrinz
Perfektes Ei, grine Linsen, Blumenkohicreme und Shrinz

Supplément caviar « Caviar supplement « Kaviar Beilage 10
LES PLATS
MAIN COURSES
12h00 — 14h00 / 19h00 — 22h00
Carré d’agneau suisse aux herbes, Brocoli, mini patissons aux olives Taggiasca 54

Rack of Swiss lamb with herbs, broccoli, mini squash with olives Taggiasca
Schweizer Lammkarree mit Krdutern, Brokkoli, Mini-Patissons mit Oliven Taggiasca

Pavé de saumon suisse, Poireaux grillés facon maki, purée truffée et sauce vin blanc La Mascaronne 46

Swiss salmon steak, maki style grilled leeks, truffle purée and La Mascaronne white wine sauce
Schweizer Lachssteak, gegrillter Lauch Maki-Art, getriiffeltes Piiree und WeiBweinsauce La Mascaronne

Supréme de pintade suisse aux pistaches, Radis glacés, raisins blancs, butternut et jus au foie gras 48
Supreme of Swiss guinea fowl with pistachios, glazed radishes, white grapes, butternut and foie gras jus
Schweizer Perlhuhnbrust mit Pistazien, glasierte Radieschen, weiBe Trauben, Butternut und Ganseleberjus

Champignon grifola, Marmelade de citron cédrat, purée d’ail roti et jus de légumes 38
Grifola mushroom, lemon marmalade, roasted garlic purée and vegetable juice
Grifola Pilz, Zitronenmarmelade, gerdstetes Knoblauchpiree und Gemiisesaft

Risotto truffe noire 45
Black truffle risotto
Risotto mit schwarzen Truffeln

Garnitures, Mix de légumes, mousseline de pomme de terre, frites 8
Extra garnish, Vegetable mix, potato mousseline, French fries
Zusatzliche Beilagen, Saisonales Gemiise, Kartoffelmousseline, Pommes frites

Nous vous invitons a nous communiquer d'éventuelles allergies alimentaires. Prix nets en Francs Suisse, taxes et service compris
Bitte informieren Sie uns Gber allféllige Allergien. Unsere Preise sind in CHF, MWST & Service inklusive
Please inform us of any food allergies. Net prices in Swiss Francs, tax and service included



