la MUN A

CRANS-MONTANA

CRUDO

MAGURO CEVICHE 33

Ceviche de thon — kombu dashi, ponzu, rayu
Tuna ceviche — kombu dashi, ponzu, rayu

SUZUKI CEVICHE 34
Ceviche de bar — truffe noire, sésame, yuzu
Seabass ceviche — black truffle, sesame, yuzu

BLUE SHRIMPS & CONCHA CEVICHE 36
Ceviche de Crevettes Bleues et St-Jacques — leche de tigre

Fruits de la passion

Blue Shrimps and Scallops ceviche — leche de tigre, passion fruit

HAMACHI TIRADITO 33

Carpaccio de sériole — yuzu soy, kaiso
Yellowtail Carpaccio — yuzu soy, kaiso

NIKKEI SHAKE 33

Tataki de saumon — miso a la moutarde japonaise
Salmon tataki — japanese mustard miso

GYU TATAKI 37
Tataki de beeuf — sauce siam, momiji oroshi
Beef tataki — siam sauce, momiji oroshi

KAPPA WAKAME VG 16
Salade d’algues — sésame, concombre
Seaweed salad — sesame, cucumber

VEGAN CEVICHE VG 23
Shimeji, avocat, radis
Shimeji, avocado, radish

CRISPY SHAKE 29
Tartare de saumon crémeux et épicé — jalapefio 5pce
Riz frit croustillant

Creamy spicy salmon tartar — jalapefio, crispy fried rice

CRISPY MAGURO 29
Tartare de thon crémeux et épicé — cébette 5pce
Riz frit croustillant

Creamy spicy tuna tartar — spring onion, crispy fried rice

ENSALADA

BABY HORENSHO V 25
Salade de pousses d’épinard — huile aromatisée a la truffe

Parmesan

Baby spinach — oil flavoured with truffle, parmesan

SOPA

AKADASHI MISO 16
Soupe miso, tofu, algues wakame et champignons nameko
Miso-Soup, Tofu, Wakame and Nameko mushrooms

V: VEGETARIEN
VG: VEGAN

Nous vous invitons a nous communiquer d'éventuelles allergies alimentaires.
Prix nets en Francs Suisses, taxes et service compris
Please inform us of any food allergies.
Net prices in Swiss Francs, tax and service included



CALIENTE

GYOZA VG

Ravioli de Iégumes grillés
Grilled vegan Gyoza

POPCORN YASAI'V
Légumes en tempura — mayonnaise épicée, tentsuyu
Vegetable tempura — spicy mayonnaise, sweet ginger-tentsuyu

POPCORN SHRIMP
Crevettes en tempura japonaise — mayonnaise épicée
Japanese shrimp tempura — spicy mayonnaise

GINDARA @

Black cod — mariné au miso saikyo

Black cod — marinated in saikyo miso
2CHF reversés a la fondation Genolier
2CHF donated to the Genolier Foundation

YAKITORI

28

5pce

32

37

48

41

Poulet grillé au satay, sauce yakitori et déclinaison de pomme de terre

Satay grilled chicken, yakitori sauce and potatoe variation

SUZUKI SALSA VERDE

Bar — sauce coriandre/jalapefio, salade d’herbes
Seabass — coriander/jalapefo sauce, herb salad

HARAMI YAKINIKU
Bavette de beeuf — kimuchi, pimientos de padron
Beef skirtsteak — kimuchi, pimientos de padron

KABOCHA VG
Citrouille d’"Hokkaido — sauce siam
Hokkaido pumpkin — siam sauce

YAKIMESHI VG
Riz sauté — Coriandre, sauce jalapefio
Fried rice — Coriander, jalapefio sauce

+ Crevettes, oeuf
+ Shrimps, egg

ACOMPANAMIENTO

DENGAKU NASU VG

Aubergines marinées et snackées — dengaku miso
Marinated and snacked eggplant — dengaku miso

YAKIMESHI VG
RIZ BLANC / STEAMED RICE

DULZOR

LIMA-TOKYO

Matcha, gingembre, yuzu, pomme / Matcha, ginger, yuzu, apple

CHOCOLATE DEL PERU

41

45

23

20

33

21

18

18

Chocolat « choba » 70%, passion / Chocolate from Peru, passion fruit

HIBISCUS

18

Hibiscus, pamplemousse, litchi, thé earl grey / Hibiscus, grapefruit,

litchi, earl grey tea

ICE MOCHIS ASSORTIMENT

Vanille, matcha, mangue/passion, framboise/litchi
Vanilla, matcha, mango/passionfruit, raspberry/litchi

24
4pce

Nous vous invitons a nous communiquer d'éventuelles allergies alimentaires.

Prix nets en Francs Suisses, taxes et service compris
Please inform us of any food allergies.
Net prices in Swiss Francs, tax and service included



